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PREFEITURA DO MUNICIPIO

I ENTE

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 91/2018

TIPO MENOR PRECO POR ITEM

POLICARBONATO.
Data de abertura: 23/08/2018
Local: Sala de Reunides da Prefeitura

sexta-feira, e no site: www.pibema.pr.gov.br.

Ibema, 08 de agosto de 2018.

Adelar Antonio Arrosi
Prefeito

AVISO DE LICITAGAO
MODALIDADE PREGAO PRESENCIAL N° 51/2018

O MUNICIPIO DE IBEMA, Estado do Parana, comunica aos interessados que fara
realizar licitagdo publica, visando REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA
AQUISICAO DE MATERIAL DE COMUNICAGCAO VISUAL E COBERTURAS DE

A integra do instrumento acima, podera ser obtida junto ao Departamento de
Licitagdes, no horario das 8:00h as 12:00h e das 13:30h as 17:30h, de segunda a

prefeitura@pibema.pr.gov.br

AV. NEY EUIRSON NAPOLI, 1426 - FONES: (45) 3238-1347 - 3238-1354 e 3238-1355 - CEP 85.478-000 - IBEMA - PARANA

www.pibema.pr.gov.br
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RESTLIENTE

AVISO DE LICITAGAO
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 92/2018

MODALIDADE PREGAO PRESENCIAL N° 52/2018
TIPO MENOR PREGCO POR ITEM

Data de abertura: 27/08/2018
Local: Sala de Reunides da Prefeitura

sexta-feira, e no site: www.pibema.pr.gov.br.

Ibema, 08 de agosto de 2018.

Adelar Antonio Arrosi
Prefeito

O MUNICIPIO DE IBEMA, Estado do Parana, comunica aos interessados que fara
realizar licitagcdo publica, visando AQUISICAO DE MATERIAL E EQUIPAMENTOS
DE FISIOTERAPIA OU REABILITACAO, PARA USO DA SECRETARIA

A integra do instrumento acima, podera ser obtida junto ao Departamento de
Licitagdes, no horario das 8:00h as 12:00h e das 13:30h as 17:30h, de segunda a

prefeitura@pibema.pr.gov.br www.pibema.pr.gov.br
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AVISO DE LICITAGAO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 93/2018
MODALIDADE PREGAO PRESENCIAL N° 53/2018
TIPO MENOR PRECO POR LOTE

O MUNICIPIO DE IBEMA, Estado do Parana, comunica aos interessados que fara
realizar licitacao publica, visando REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E
EVENTUAL AQUISIGAO DE PEGCAS E SERVICOS PARA MANUTENGAO
ELETRICA DE VEICULOS E MAQUINAS DO MUNICIPIO.

Data de abertura: 27/08/2018

Local: Sala de Reunides da Prefeitura

A integra do instrumento acima, poderd ser obtida junto ao Departamento de
Licitagdes, no horario das 8:00h as 12:00h e das 13:30h as 17:30h, de segunda a
sexta-feira, e no site: www.pibema.pr.gov.br.

Ibema, O:ﬁ de agosto de 2018.

»

Adelar Antonio Arrosi
Prefeito

AV. NEY EUIRSON NAPOLI, 1426 - FONES: (45) 3238-1347 - 3238-1354 e 3238-1355 - CEP 85.478-000 - IBEMA - PARANA
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DECRETO N° 1135/2018

SUMULA: Aprova Normas Técnicas para Estabelecimentos
Agroindustriais e da outras providéncias.

Adelar Arrosi, Prefeito do Municipio de Ibema, Estado do Parana, no uso de

suas atribuigdes legais:
Considerando a Lei Municipal n°® 080/2014 que dispde sobre o Servigo de

Inspecdo Municipal e os procedimentos de inspegéo sanitaria de estabelecimentos que produzam
produtos de origem vegetal e animal,

DECRETA:

Art. 1° - Ficam aprovadas as Normas Técnicas para Estabelecimentos de
produgao de Mel e Derivados, de Leite e Derivados e de Produtos Carneos conforme Anexos |, Il e lll
deste Decreto.

Art. 2° - Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagéo, revogadas
as disposi¢des contrarias.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Ibema, 06 de agosto de 2018.

Adelar Arrosi
Prefeito

AV. NEY EUIRSON NAPOLI, 1426 - FONES: (45) 3238-1347 - 3238-1354 e 3238-1355 - CEP 85.478-000 - IBEMA - PARANA

prefeitura@pibema.pr.gov.br - www.pibema.pr.gov.br

s . Pagina 4 de 20
¢ ORGAO OFICIAL ELETRONICO Publicado em 9 de agosto de 2018 as 8:01
DO MUNICIPIO DE IBEMA Edigdo Ordinaria - N°134/2018 - Atos do Poder Executivo

Lei N° 028/2013 de 04 de julho de 2013

O Municipio de Ibema/PR da garantia da autenticidade deste documento, desde que visualizado através do site www.pibema.pr.gov.br - Certificado ICP - BRASIL




3 ORGAO OFICIAL ELETRONICO
DO MUNICIPIO DE IBEMA

Pagina 5 de 20

Publicado em 9 de agosto de 2018 as 8:01

Edigdo Ordinaria - N°134/2018 - Atos do Poder Executivo
Lei N°028/2013 de 04 de julho de 2013

O Municipio de Ibema/PR da garantia da autenticidade deste documento, desde que visualizado através do site www.pibema.pr.gov.br - Certificado ICP - BRASIL

PREFEITURA DO MUNICIPIO

IBEMD RESILIENTE

ANEXO | DO DECRETO N° 1135/2018

NORMA TECNICA PARA ESTABELECIMENTOS DE MEL E DERIVADOS

1. OS ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS DEVEM ESTAR
INSTALADOS:

a) distantes de estabelecimentos de criagdo de animais ou outras fontes produtoras de odores
desagradaveis e/ou poluentes de qualquer natureza a uma distancia aproximada de 500 (quinhentos)
metros;

b) em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas em no minimo 5 (cinco) metros e dispor
de area de circulagao suficiente que permita a livre movimentacéo dos veiculos de transporte;

c) estabelecimentos ja instalados e que n&o dispuserem do afastamento regulamentar das vias
publicas, poderdo ser liberados desde que, os setores de recepgéo e expedigdo ndo estejam voltados
diretamente para a via publica.

2. TODOS OS ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS DEVEM
DISPOR DE:

2.1. AGUA DE ABASTECIMENTO (potavel), em quantidade suficiente para atender as necessidades
de limpeza e higienizagdo em todos os seus setores, inclusive para equipamentos e dependéncias
sanitarias, tomando-se como referéncia a necessidade de 1 (um) litro de agua para cada 3 (trés)
quilos de mel.

a) Todas as dependéncias devem ter acesso a pontos de agua quente e fria em quantidade suficiente
para atender as necessidades do setor.

b) A agua deve possuir pressao suficiente para que haja uma perfeita limpeza e higienizagéo.

c) E necessaria a cloragéo no sistema de abastecimento de agua.

2.2. SISTEMA DE TRATAMENTO DE DEJETOS, adequado ao tipo de dejetos e de dimenstes
condizentes com o volume produzido.

a) Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de sistema de esgotos
apropriados para o tipo de dejeto e com dispositivo que evite o refluxo de cheiros e a entrada de
insetos e/ou pequenos animais;

b) as aguas residuais devem desembocar no sistema de tratamento de agua indicado para o tipo do
estabelecimento.

2.3. INSTALAGOES em quantidade, dimensdes e localizagdo condizentes com o tipo de atividade a
ser executada no local, tais como: produgdo, recepgéo, extracdo, centrifugacdo, fusdo, filtragéo,
decantacéo, classificag&o, industrializagao, solidificacdo, envase, estocagem e expedigdo de produtos
prontos, depositos de embalagens vazias, tampas e rétulos; sempre separadas por meio de paredes
das instalagdes destinadas ao manuseio de produtos n&do comestiveis.

OBS: a critério do SIP/POA podera ser exigida a instalagédo de um Laboratério para o controle de
qualidade do Mel.

a) Todas as instalagdes devem ter tamanho suficiente e fluxo adequado para que nao haja contato
entre o produto pronto e a matéria prima ainda ndo inspecionada e preparada.

b) Quando o estabelecimento estiver localizado na propriedade rural, deve ter instalag&o apropriada
para a higienizagdo e guarda de equipamentos e materiais separada das dependéncias industriais.

c) Os trabalhos com Cera de Abelhas e Propolis, deveréo ser realizados em area totalmente isolada
dos setores de industrializagdo de produto comestivel.

4
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d) Quando a preparacdo de Geléia Real e Polen (isoladamente ou em adi¢do ao mel de abelhas) for
realizada em setor especifico, este devera localizar-se no corpo do prédio industrial, obedecendo os
mesmos requisitos do setor de elaborag&o.

e) A fabricagdo de bebidas fermentadas e vinagres devera ser efetuada em setores especificos e
separados do setor onde se beneficia 0 mel podendo entretanto ser contigua a este, tolerando-se a
utilizagdo comum apenas do deposito de produtos prontos e da expedicao.

2.4. UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e em quantidade suficiente para a execug&o dos
trabalhos de cada setor, bem como para a produgéo de vapor e/ou agua quente com a capacidade
suficiente as necessidades do estabelecimento.

a) Compreende-se por utensilios para os fins do item anterior: facas, desoperculadores, caixas,
baldes, potes, filtros, mesas, estrados, etc. e devem ser:

| — de material impermeavel e resistente (proibido madeira);

Il — de superficie lisa, que permita facil lavagem e desinfecgao.

b) Compreende-se por equipamentos para os fins do item 4: tanques para banho-maria, decantacéo,
pré-aquecimento com dupla camisa, deposito, fusdo, etc., centrifugas, secadores, freezers,
geladeiras, pasteurizadores, desumidificadores, envasadoras, batedeiras/misturadeiras, seladoras,
prensas entre outros e devem ser:

| — em numero e tamanho (capacidade)suficiente para atender a demanda do estabelecimento;

Il — de material impermeavel, resistente, de facil lavagem e higienizagdo, sendo que aqueles que
entram em contato direto com a matéria prima ou produtos em fabricagéo do tipo inoxidavel;

Il - de tecnologia adequada a respectiva utilizagdo.

2.5. ILUMINAGAO natural, abundante em todas as dependéncias do estabelecimento. Caso haja
necessidade, a iluminacdo deve ser complementada através de luz fria com lampadas devidamente
protegidas. E vedada a utilizagdo de qualquer tipo de fonte de luz colorida.

2.6. VENTILAGAO natural, abundante em todas as dependéncias do estabelecimento, para manter a
temperatura interna em niveis adequados as operagdes realiza- das. Caso haja necessidade, a
ventilagdo deve ser complementada através da climatizagdo com condicionadores de ar, exaustores,
etc.

2.7. PATIOS pavimentados de modo a evitar a formag&o de poeiras ou barro.
a) Permite-se o revestimento primario desde que com um bom acabamento e que atenda a finalidade.

3. TODOS OS ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS DEVEM
POSSUIR:

3.1. PISO de material impermeavel, resistente a corros@o e a abras&o,antiderrapante , de facil
limpeza e desinfecgdo, com inclinagao suficiente (2%) em direg&o aos ralos e canaletas de maneira a
facilitar o escoamento das aguas residuais. Quando o escoamento for através de canaletas, estas
devem ter o fundo céncavo.

3.2. PAREDES em alvenaria, lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, de facil lavagem e

desinfecgéao.
a) Os angulos entre as paredes e entre piso e paredes devem ser arredondados de maneira que ndo

permitam o acimulo de sujidades; ~
b) nas segbes onde haja manipulagédo de produtos comestiveis ndo é permitido o uso de tinta &7

descamavel.
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3.3. FORRO de material de facil lavagem e higienizagdo, resistente & umidade e vapores e construido
de forma a evitar o acumulo de sujeira. Caso a cobertura seja metalica ou em fibrocimento assentada
sobre estrutura metalica ou de concreto, ndo ha necessidade de forro, porém tal cobertura deve ser
muito bem vedada.

3.4. JANELAS metalicas dotadas de protegdo contra insetos, através de instalagdo de telas
milimétricas ou outro sistema. Os parapeitos e/ou beirais das janelas devem ser chanfrados de
maneira que ndo permitam o acimulo de agua e sujidades.

3.5. PORTAS metalicas, sendo as externas dotadas de um sistema de fecha-mento automatico (vai e
vem) e de uma protecdo contra insetos, ratos e outros animais através da instalagdo de telas
milimétricas ou outros meios eficientes.

a) O acesso de funcionarios deve:

| - ser unico, preferencialmente através do vestiario;

Il - ser provido de pediluvio na entrada do setor operacional construido de forma e tamanho tais, que
ndo se possa pular por cima do pediltvio;

IIl — ser dotado de lavadouro de botas e pias de higienizagdo de bragos e mé&os, quando o acesso

nao for através do vestiario.
b) Deve ser prevista uma porta, em local apropriado, com a finalidade exclusiva de acesso de
equipamentos e esta porta deve permanecer fechada quando n&o estiver sendo utilizada.

3.6. PE DIREITO adequado nas diversas dependéncias, de modo que permita a alocagdo dos
equipamentos e suficiente para que haja boa condicdo de temperatura dentro de todos os
setores.Recomenda-se a altura minima de 3,00 (trés) metros nas segdes industriais e 2,50(dois e
meio)metros nas camaras frias quando for o caso delas existirem.

3.7. FUNCIONARIOS em numero suficiente para atender as necessidades do estabelecimento
conforme seu tamanho e capacidade e, quando em atividade, os funcionarios devem trajar o uniforme
completo composto de calga, camisa, gorro e botas de cor clara.

3.8. VESTIARIOS/SANITARIOS devem ser:

a) em tamanho e numero suficientes conforme a quantidade de funcionarios, bem como separados
por sexo, segundo a legislagéo especifica;

b) providos de vasos sanitarios, papel higiénico, chuveiros, pias (preferencialmente acionadas
automaticamente), toalhas descartaveis, saboneteira para sab&o liquido neutro, bancos e armarios ou
cabides para roupa;

c) localizados preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial, ndo devendo haver
comunicag&o direta com o interior da indUstria ou entreposto e providos de forro;

d) dotados de pediltvio no acesso para o interior da sala de manipulagao.

4. TODOS OS ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS, PARA
SEREM REGISTRADOS NO SIP/POA, DEVEM POSSUIR BASICAMENTE, 1 (UMA) ZONA SUJA, 1
(UMA) ZONA LIMPA E ANEXOS.

4.1. A ZONA SUJA é composta de:

a) Setor de recepg&o, que deve ser constituido de:

| — plataforma ampla, situada a 0,80 m (oitenta centimetros) do solo, de modo a facilitar as operagdes
de descarga do mel; A,
Il — prolongamento de cobertura suficiente para proteger as operagdes de descarga das interpéries;

AV. NEY EUIRSON NAPOLI, 1426 - FONES: (45) 3238-1347 - 3238-1354 e 3238-1355 - CEP 85.478-000 - IBEMA - PARANA

prefeitura@pibema.pr.gov.br - www.pibema.pr.gov.br




L . Pagina 8 de 20
[ ORGAO OFICIAL ELETRONICO ) Publicado em 9 de agosto de 2018 as 8:01
e DO MUNICIPIO DE IBEMA Edigdo Ordinaria - N°134/2018 - Atos do Poder Executivo
=5 Lei N°028/2013 de 04 de julho de 2013

O Municipio de Ibema/PR da garantia da autenticidade deste documento, desde que visualizado através do site www.pibema.pr.gov.br - Certificado ICP - BRASIL

PREFEITURA DO MUNICIPIO

R ESILIENTE

Il - equipamentos e utensilios em quantidade e capacidade adequados para a recepg&o higiénica do
mel,

IV — area de lavagem e higienizagado de recipientes (baldes, etc.) anexa & plataforma, porém de modo
que nado haja interferéncia na higiene do mel;

V — local apropriado para depésito de recipientes limpos.

b) Setor de deposito de matéria prima recebida e desoperculagéo.

4.2. A ZONA LIMPA é composta pelos setores de manipulagao e industrializagdo da matéria prima ja
livre de impurezas e das partes ndo comestiveis. A Zona Limpa deve dispor também de pias (de
preferéncia com acionamento automatico), saboneteira liquida e toalha descartavel para higienizagcao
das méos.

4.3. ANEXOS:

a) sdo considerados como Anexos Fundamentais ao funcionamento do estabelecimento de Mel, Cera
de Abelhas e derivados o setor de lavagem, desinfeccdo e guarda de recipientes e utensilios,
sanitarios e vestiarios;

b) sao considerados como Anexos Opcionais: escritorio, refeitério, oficina, lavadouro de veiculos, etc.

4.4. A AREA INDUSTRIAL pode ser constituida conforme sua atividade de:

a) Setor de pré-aquecimento, banho-maria, centrifugacéo, pasteurizagéo, decantacéo, classificagao e
envase do mel.

b) Setor de preparo de geléia real e pélen e adi¢do ao mel.

c¢) Setor de fabricagéo de bebidas fermentadas e vinagres.

d) Setor de estocagem de geléia real e polen (que deve comunicar-se com o interior do entreposto ou
industria através de porta desde que com o exterior comunique-se através de oculo).

e) Setor de acondicionamento e rotulagem.

f) Setor de deposito de embalagens vazias e rotulos (que deve comunicar-se com o interior do
entreposto ou industria através de porta desde que com o interior comunique-se através de oculo).

g) Setor de deposito de produtos prontos e expedigéo.

h) Setor de manipulagdo e preparo de cera de abelhas e de propolis (isolado da area de
industrializagéo de produtos comestiveis).

Os diversos setores que compdem as areas de manipulagédo ou industrializagdo de um
estabelecimento de mel, Cera de Abelhas e derivados devem:

a) estarem dispostos em uma sequiéncia adequada a fim de que n&o haja cruzamento de matéria
prima ou produtos em elaborag&o com produtos prontos;

b) serem de tamanho adequado & sua destinagéo;

¢) terem iluminagao e ventilagdo naturais e artificiais suficientes;

d) serem de paredes lisas, claras e revestidas de material impermeavel de facil limpeza e
higienizagéo;

e) terem pisos impermeaveis, antiderrapantes e de facil lavagem e higienizagao;

f) serem dotados de equipamentos suficientes e adequados as necessidades do setor.

4.5. SETOR DE ACONDICIONAMENTO E ROTULAGEM, que deve:
a) ter tamanho, iluminag&o natural e artificial e ventilagéo suficientes para atender a capacidade do

estabelecimento;

b) ser composto de utensilios e equipamentos suficientes e adequados ao tipo de trabalho a ser
executado, como: embaladeiras, grampeadores, carrinhos, estrados (ndo de madeira), prateleirgs,
etc.; .}
¢) situar-se em posicdo adequada a atender ao fluxo correto do estabelecimento. ’
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4.6. SETOR DE ESTOCAGEM (Geléia Real e Pdlen), que pode ser equipado com freezer, geladeira
industrial ou camara fria conforme as necessidades do estabelecimento.

4.7. SETOR DE DEPOSITO DE PRODUTOS PRONTOS E EXPEDICAO, deve:

a) estar localizado em local apropriado atendendo ao fluxo correto do estabelecimento;

b) equipado com estrados e/ou prateleiras de material apropriado sendo vedada a utilizagado de
madeira;

c) de facil acesso ao ponto de embarque dos produtos prontos;

d) a expedigdo deve ser feita através de oculo e dotada de prolongamento de cobertura a fim de
proteger as operagdes de carga durante as interpéries.

4.8. LABORATORIO, podera ser exigido a critério do SIP/POA.

4.9. ESCRITORIO, pode ser localizado proximo & area do estabelecimento, podendo ser anexo ou
néo, desde que ndo possua acesso direto ao interior da industria ou entreposto.

4.10. OUTROS ANEXOS, podem ser: oficina, refeitdrio, residéncia, almoxarifado, etc., que:

a) devem estar localizados a uma distancia aproximada de 20 m (vinte metros) da area industrial ou
entreposto;

b) ndo devem ter acesso direto ao interior do estabelecimento de manipulag&o e/ou industrializagao.

4.11. CALDEIRA, quando necessaria, deve:

a) estar localizada fora do bloco industrial e afastada de qualquer outra dependéncia na distancia
determinada pela legislacéo vigente;

b) ser de tamanho e capacidade adequada a produgéo do estabelecimento;

¢) quando a caldeira for a lenha, o depoésito de lenha deve ficar afastado o maximo possivel a fim de
evitar a presenga de roedores ou outros animais nocivos.

4.12. CONTROLE DE QUALIDADE, é recomendavel que cada estabelecimento ou empresa
mantenha o controle de qualidade de suas operagdes e produtos, mediante a realizagéo de analises
de risco e pontos criticos de controle, asseguranqo a inocuidade dos alimentos por ela produzidos,
sendo indispensavel um Responsavel Técnico. /3(
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ANEXO Il DO DECRETO N° 1135/2018

NORMA TECNICA PARA INDUSTRIA DE PRODUTOS CARNEOS

1. TODOS OS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS DE PRODUTOS CARNEOS DEVEM ESTAR,
INSTALADOS:

a) distante de criagdes (estabulos, pocilgas, apriscos, capris, aviarios e coelheiras), ou outras fontes
produtoras de odores desagradaveis e/ou poluentes de qualquer natureza, a uma distancia
aproximada de 500 (quinhentos) metros.

b) em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas em no minimo 5 (cinco) metros e dispor
de area de circulagao suficiente que permita a livre movimentacao dos veiculos de transporte.

c) estabelecimentos ja instalados que ndo dispuserem do afastamento regulamentar das vias
publicas, poderdo ser liberados desde que, 0s setores de recepcao e expedigao ndo estejam voltados
diretamente para a via publica.

2. TODOS OS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS DE PRODUTOS CARNEOS DEVEM DISPOR
DE:

2.1. AGUA DE ABASTECIMENTO (potavel), em quantidade suficiente para atender as necessidades
da industria, em todos os seus setores e das dependéncias sanitarias, tomando-se como referéncia a
necessidade de 1000 (mil) litros/Tonelada/Dia, e que preencha as seguintes condicbes:

a) Todas as dependéncias devem possuir pontos de agua quente e fria em quantidade suficiente para
atender as necessidades de cada setor.

b) A agua deve possuir press&o suficiente para que haja uma perfeita limpeza e higienizagao.

c) E necessaria a cloragéo no sistema de abastecimento da agua.

2.2. SISTEMAS DE TRATAMENTO DE DEJETOS adequados ao tipo de dejeto e de dimensodes
condizentes com o volume produzido.

a) Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de sistemas de esgotos
apropriados para o tipo de dejeto com dispositivo que evite o refluxo de cheiros e a entrada de insetos
e/ou pequenos animais.

b) O sistema de tratamento de dejetos devera possuir forma e tamanho de acordo com a necessidade
do estabelecimento e as normas do 6rgéo de protegéo do meio ambiente.

2.3. INSTALAGOES em quantidade, dimensdes e localizag&o condizentes com o tipo de atividade a
ser executada no local, tais como recepgéo, armazenamento, desossa, salga, fabricag&o, cozimento,
defumacéo, cura, rotulagem, estocagem, expedicao e etc..Todas as instalages devem ter tamanho
suficiente e fluxo adequado para que n&o haja contato entre produtos prontos e matéria prima néo
processada ou em processamento.

2.4. UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e em quantidade suficiente para a execugé&o dos
trabalhos de cada setor, bem como para produgéo de vapor elou agua quente com capacidade
suficiente as necessidades da industria.

a) Compreende-se por utensilios: caixas, bandejas, facas, chairas, mesas, ganchos, entre outros e
devem ser: .

| - de material impermeavel e resistente (proibido madeira); »

I - de superficie lisa que permita facil lavagem e desinfecgéo;
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b) Compreende-se por equipamentos: serras (desossa), pias, esteriliza-dores, talhas, equipamentos
para moer, fatiar, picar, misturar, embutir e outros como tanques plataformas, caldeira, etc, e devem
ser:

| - em numero e tamanho (capacidade) suficiente para atender a de manda do estabelecimento;

Il - de material impermeavel, resistente, de facil lavagem e higienizagdo, sendo que aqueles que
tiverem contato direto com a matéria prima ou produtos em fabricagédo devem ser do tipo nao
oxidavel.

c) de tecnologia adequada a respectiva utilizagéo e a sua capacidade como, por exemplo: pias, em
locais adequados, de preferéncia acionados a pedal, com utilizagao de sab&o liquido neutro e toalhas
descartaveis;

| - serras, que podem ser automaticas ou manuais;

Il - esterilizadores, fixos e/ou moéveis, providos de agua a 85°C (oitenta cinco graus centigrados);

Il - caldeira com capacidade suficiente para atender a demanda, podendo ser abastecida por lenha,
gas ou outro material aprovado pelo SIP/POA.

2.5. ILUMINAGAO natural, abundante em todas as dependéncias do estabelecimento. Caso haja
necessidade, a iluminagéo deve ser complementada através de luz fria, com lampadas devidamente
protegidas, sendo vedada a utilizagéo de qualquer tipo de luz colorida.

2.6. VENTILAGAO natural, abundante em todas as dependéncias do estabelecimento, a fim de
manter a temperatura interna em niveis adequados as operagdes realizadas. Caso haja necessidade,
a ventilagdo deve ser complementada através da climatizagdo da dependéncia, via condicionadores
de ar, exaustores ou outros.

2.7. PATIOS pavimentados de modo a evitar a formagdo de poeira ou de barro. Permite-se o
revestimento primario desde que com bom acabamento, e que atenda a finalidade.

3. TODOS OS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS DE PRODUTOS CARNEOS DEVEM
POSSUIR:

3.1. PISO de material impermeavel, resistente a corrosdo e a abras&o, antiderrapante, de facil
limpeza e desinfecg&o, com inclinagéo suficiente (2%) em diregéo aos ralos, de maneira a facilitar o
escoamento das aguas residuais. Quando o escoamento for através de canaletas, estas devem ter o
fundo céncavo.

3.2. PAREDES em alvenaria, lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, de facil lavagem e
desinfeccéo, que atenda os seguintes requisitos.

a) O angulo entre paredes e entre pisos e paredes devem ser arredondados de maneira que nao
permitam o acumulo de sujidades.

b) Nas secdes onde haja manipulagdo de produtos comestiveis nao é permitido o uso de tinta
descamavel.

3.3. FORRO somente sera exigido se a cobertura do estabelecimento for com armag&o de madeira e
devendo ser de material de facil lavagem e higienizagao, resistente & umidade e vapores e construido
de forma a evitar acimulo de sujeira. Caso a cobertura seja metalica (caletéo), ndo ha necessidade
de forro, porém tal cobertura deve ser muito bem vedada. N }

. Z
3.4. JANELAS metalicas dotadas de protecdo contra insetos, através da instalagédo de telas
milimétricas, ou outro sistema, ndo sendo permitida sua fixagdo com armadura de madeira. Os
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parapeitos e/ou beirais das janelas devem ser chanfrados de maneira que ndo permitam o acumulo
de agua e sujidades.

3.5. PORTAS metalicas sendo as externas dotadas de protegdo contra insetos, ratos e outros animais
através da instalacao de telas milimétricas e sis-tema de fechamento automatico.

3.6. PE DIREITO adequado nas diversas dependéncias, de modo que permita a disposi¢édo adequada
dos equipamentos e para que haja boas condicdes de temperatura dentro de todos os setores.
Recomenda-se altura minima de 3,00 (metros) na area industrial e 2,50 (dois metros e cinquenta
centimetros) nas camaras frias.

3.7. FUNCIONARIOS em numero suficiente para atender as necessidades do estabelecimento,
conforme seu tamanho e capacidade. Quando em atividade devem trajas uniforme completo
composto de calga, avental, gorro e botas de cor clara. O acesso de funcionarios deve ser:

a) unico, preferencialmente através do vestiario.

b) provido de pedilivio na entrada do setor operacional, construido de forma e tamanho que sua
utilizagdo néo possa ser burlada.

c) dotado de lavadouro de botas e pias de higienizagdqo quando o acesso né&o for via
vestiario/sanitario.

3.8. VESTIARIOS/SANITARIOS, devem ser:

a) em tamanho e numero suficiente conforme a quantidade de funcionarios do estabelecimento, bem
como separado por sexo, segundo a legislagdo especifica.

b) provido de vasos sanitarios, papel higiénico, chuveiro(s), pias (preferencialmente de acionamento
automatico), toalhas descartaveis, saboneteira para sab&o liquido, bancos e armarios para guarda de
roupas e objetos pessoais.

c) localizado preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial, n&o havendo comunicagéo
direta com a area interna e provido de laje.

4. TODOS OS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS DE PRODUTOS CARNES PARA SEREM
REGISTRADOS NO SIP/POA, DEVEM POSSUIR:

4.1. AREA DE RECEPGAO composta de:

a) Hall de recepgéo - local destinado a recepgdo da matéria prima, isolado das demais dependéncias
por meio de porta telada provida de fechamento automatico.

b) Camara Fria - local destinado ao armazenamento da matéria prima, com capacidade suficiente
para atender as necessidades da industria, a trilhagem devera apresentar uma altura minima de 2,50
( dois metros e cinquenta centimetros), distante entre si no minimo 0,60 ( sessenta centimetros). As
aguas dos forgadores devem ser canalizadas evitando acumulo no interior da camara.

4.2. AREA DE MANIPULAGAO - Deve possuir:
a) Setor de desossa: destinado a promover a desossa de carcagas e preparagao dos cortes que
serdo usados na industria. Neste setor dever&o ser instaladas mesas apropriadas para manipulagao
de produtos, serras apropriadas para cortes, esterilizador de facas e gancheiras para cortes
primarios.
b) O local para depdsito de ossos deve ser exclusivo para tal, ser fechado e quando localizado
externamente, comunicar-se com o setor de desossa através de éculo.
c) Setor de salga: destinado a salga de produtos deve possuir mesas de salga seca e tanques para
salga umida, de material resistente e impermeavel, sendo a comunicagao deste setor com a desossa
feita por meio de oculo
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d) Setor de fabricag&o - local destinado a fabricagcéo dos produtos, deve possuir os equipamentos
necessarios e proprios ao tipo de produto fabricado, em quantidade e tamanho suficiente as
necessidades, entre os quais podemos citar: moedor de carnes, misturador, picador e embutideira. As
mesas devem ser de material que permita uma perfeita higienizagao.

4.3. AREA QUENTE: local destinado ao cozimento e defumagao de produtos. Composto basicamente
por fumeiros e tachos de cozimento, em quantidade adequada a produgdo. Os fumeiros devem
apresentar uma largura maxima de 1,80 m (um metro e oitenta centimetros).

a) A alimentagdo dos fumeiros e o sistema de aquecimento dos tachos de cozimento,
obrigatoriamente devera ser feita pela area externa.

4.4. AREA DE EXPEDIGAO: deve possuir:

a) Setor de Embalagem - Localizado junto a expedigdo, necessitando de mesas e equipamentos
adequados e suficientes para a atividade.

b) Setor de Estocagem - local destinado ao armazenamento de produtos acabados necessita de
refrigeragéo, composta por uma camara fria com capacidade adequada & produgéo. Faz parte ainda
do setor de estocagem um local destinado a cura de produtos, isolado da expedigé&o.

c) Setor de condimentos e embalagens: anexos & area de manipulagdo, destinado a guarda de
embalagens e condimentos usados na fabricagéo de produtos. Devem ser construidos de forma que
possuam porta comunicando para o interior da fabricag&o e 6culo para o exterior da industria.

d) Deverao apresentar ainda, prateleiras destinadas ao armazenamento dos condimentos usados na
fabricacdo. Aqui se permite o uso de madeira desde que bem trabalhadas.

e) Setor de Tripas: anexo a area de manipulagéo, deve ser construido de forma que apresente porta
para a area externa da industria e oculo para a éarea interna de manipulag@o, deve possuir
basicamente um tanque para lavagem de tripas.

4.5. ANEXOS - Sao considerados como anexos : escritorio, refeitério, oficina, lavadouro de veiculos
transportadores de animais, etc. E aconselhavel que todo estabelecimento possua local apropriado
para limpeza e desinfecg&o dos veiculos transportadores tanto de animais vivos como de carcagas e
produtos prontos.
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ANEXO 11l DO DECRETO N° 1135/2018

NORMA TECNICA PARA A CONSTRUCAO DE ESTABELECIMENTOS PARA LEITE E
DERIVADOS

1. 0S ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS DEVEM ESTAR INSTALADOS:

a) distantes pelo menos 500 (quinhentos) metros de estabulos, pocilgas, apriscos, capris, aviarios e
coelheiras ou de quaisquer fontes de odores desagradaveis ou poluentes;

b) em terreno cercado, afastado dos limites de vias publicas em 5 (cinco) metros, no

minimo;

c) em area que permita a livre movimentagéo de veiculos.

d) Os estabelecimentos em operagdo que ndo estejam regularmente afastados das vias publicas
poderao manter-se em operagdo somente quando os setores de recepgao e expedicdo ndo estiverem
diretamente voltados a via publica.

e) E proibido residir na area delimitada industrial do estabelecimento.

2. TODOS OS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS DEVEM POSSUIR:

2.1. AGUA POTAVEL quente e fria e pontos para seu provimento, em quantidade suficiente a
limpeza e higienizagdo de todos os setores do laticinio, dos equipamentos e das dependéncias
sanitarias, atendendo ainda aos seguintes requisitos:

a) possuir pressao suficiente a perfeita limpeza e higienizagao;

b) ter sido submetida a prévia cloragéo, realizada através de equipamento proprio instalado no
sistema de abastecimento.

c) vapor ou &gua quente em quantidade suficiente as necessidades do laticinio;

d) 6 (seis) litros de agua para cada litro de leite processado a proporgao referéncia do volume de
agua necessario a limpeza e higienizagao do laticinio, equipamentos e dependéncias sanitarias.

2.2. SISTEMA DE TRATAMENTO DE DEJETOS em conformidade a sua natureza, dimensionado
conforme o volume produzido e que atenda aos seguintes requisitos:

a) instalado em todas as dependéncias do estabelecimento e equipado com dispositivos capazes de
evitar o refluxo de cheiros e a entrada de insetos ou pequenos animais,

b) no caso de estabelecimento situado em area rural, provido de canalizag&o fechada que conduza
as aguas residuais dos estabulos, currais e sala de ordenha as esterqueiras, estas instaladas em
local distante do estabelecimento para evitar o mau cheiro e a proliferagéo de insetos;

| - As canaletas utilizadas no escoamento de aguas residuais devem ter fundo céncavo e liso.

¢) desembocadura das demais aguas residuais em sistema de tratamento de agua indicado ao tipo
de estabelecimento e de acordo com as determinagdes do érgéo ambiental competente.

2.3. INSTALACOES em quantidade, dimensdes e localizagao condizentes com o tipo de atividade a
ser executada, tais como envase do leite, fabricagdo de manteiga, de requeijao, de iogurte, de doce
de leite, de queijos diversos, refrigeragado, armazenagem, exames laboratoriais e outras, devendo
ainda preencher os seguintes requisitos:

a) possuirem dimensdes suficientes e fluxo que impeca o contato entre o produto acabado e a
matéria prima ainda n&o inspecionada e preparada; =
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b) em estabelecimentos localizados em propriedades rurais, estarem providos de instalages
apropriadas & higienizagdo e com compartimentos de guarda de equipamentos e materiais de
ordenha apartados das dependéncias industriais.

2.4. UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e em quantidade suficiente para a execugéo dos
trabalhos de cada setor,

a) Sao utensilios: caixas, bandejas, facas, mesas, estrados, rodos, pa, liras, termdémetros, entre
outros, que devem atender aos seguintes requisitos:

| — serem construidos de material impermeavel, resistente e inoxidavel, sendo proibida a
madeira;

Il — possuirem superficie lisa e que permita facil lavagem e desinfecgao.

b) Sao equipamentos: tanques, bombas, centrifugas, pasteurizadores, padronizadoras ou
clarificadoras, envasadeiras, moldadeiras, manteigueiras, prensas, caldeiras, entre outros, devendo
atender aos seguintes requisitos:

| — estarem presentes em numero e capacidade suficientes para atender a demanda do
estabelecimento;

Il — serem construidos de material impermeavel, resistente, de facil lavagem e higienizagao;

Il — serem de material inoxidavel, caso entrem em contato direto com a matéria prima ou com
produtos em fabricagéao;

IV — possuirem tecnologia adequada a sua finalidade.

V - é obrigatéria a presencga e uso de pasteurizador de leite em todos os estabelecimentos de leite e
derivados.

2.5. ILUMINAGAO dependéncias bem iluminadas, com eventual iluminac&o artificial realizada através
de lampadas de luz fria e protegidas contra estilhagamento;
a) E proibida a utilizag&o de qualquer tipo de luz colorida no interior do laticinio.

2.6. VENTILAGAO natural e abundante em todas as dependéncias, possibilitando a manutengéo da
temperatura interna em niveis adequados as operagdes realizadas e a conservagéo da matéria prima
ou dos produtos nelas armazenados;

a) E permitido o uso de ventiladores, condicionadores de ar, exaustores ou outros equipamentos
similares de manutencao da temperatura do estabelecimento, & excegéo dos setores de recebimento
da matéria prima, de fabricagéo e de estocagem de produtos comestiveis.

2.7. PATIOS externos pavimentados ou revestidos de material que impega a formagao de poeira ou
barro.

2.8. PISO de material impermeavel e antiderrapante, resistente & corroséo e a abras&o, de facil
limpeza e desinfecgdo, com inclinagdo minima de 2% (dois por cento) para o escoamento das aguas
residuais a ralos ou canaletas;

2.9. PAREDES em alvenaria com as seguintes caracteristicas:

a) lisas, impermeabilizadas, de facil lavagem e desinfecgao;

b) construidas ou revestidas com materiais de cor clara;

¢) com arredondamento nas suas interse¢gdes com o piso e entre as paredes, de modo a impedir o
acumulo de sujidades;

b) cobertas com tinta que ndo descama nos compartimentos onde houver a manipulagéo,de produtos
comestiveis. . /‘F

k4
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2.10. FORRO de material de facil lavagem e higienizagéo, resistente a umidade e aos vapores e que
n&o acumule sujeira;

a) E dispensado o uso de forro no estabelecimento quando a cobertura, cumulativamente:

| - for metalica ou de fibrocimento;

Il - esteja devidamente vedada e assentada sobre estrutura metalica ou de concreto;

Il - apresente sua face interna recoberta de tinta de cor clara contendo produto antimofo.

2.11. JANELAS metalicas providas de telas milimétricas ou outro sistema de protegdo de entrada de
insetos, com parapeitos ou beirais chanfrados que impegam o acumulo de agua ou sujidades;

2.12. PORTAS metalicas, devendo as externas ser providas de sistema de fechamento automatico e
com telas milimétricas ou outro sistema de protegdo que impega a entrada de insetos, ratos e outros
animais;

a) Deve existir uma porta exclusivamente destinada ao acesso de equipamentos, disposta em local
apropriado.

2.13. PE DIREITO minimo de 3,0 m (trés metros) nas segbes industriais e de 2,50 m (dois metros e
cinqilenta centimetros) nas camaras frias, capaz de permitir a instalacdo e o funcionamento dos
equipamentos, bem como a manutengéo da temperatura interna em niveis adequados;

2.14. FUNCIONARIOS em numero suficiente ao atendimento das necessidades do estabelecimento,
quando em atividade trajados com uniformes completos e de cor clara, compostos de calgas,
aventais, gorros e botas;

a) O acesso de funcionarios ao estabelecimento deve:

| - ser unico e preferencialmente pelo vestiario;

Il - ser provido de pediltvio na entrada do setor operacional;

Il - ser dotado de lavadouro de botas e pias de higienizag&o caso o acesso néo se der pelo vestiario.

2.15. VESTIARIOS E SANITARIOS com as seguintes caracteristicas:

a) separados por sexo, em tamanho e numero suficientes ao atendimento dos funcionarios, conforme
legislagao especifica;

b) providos de vasos sanitarios, papel higiénico, chuveiros, pias com acionamento automatico,
toalhas descartaveis, saboneteiras para sabao liquido, bancos e armarios ou cabides para roupa e
recipiente para coleta de lixo com tampa acionada a pedal

d) preferencialmente construidos em compartimentos independentes do estabelecimento industrial,
sendo proibida sua comunicagéo direta com a area interna;

e) providos de laje e pediluvio no acesso a area industrial.

| - Os pedilivios existentes no estabelecimento devem ser construidos de modo que seu uso nao
possa ser burlado por aqueles que acessem as instalagbes e com comprimento minimo de 1,50 m
(um metro e cinqlienta centimetros).

f) Nos estabelecimentos situados em dreas rurais providos de sala de ordenha anexa, os funcionarios
do setor de ordenha e manejo dos animais devem possuir vestiarios e sanitarios separados dos
funcionarios do laticinio.

3. OS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS, PARA SEREM REGISTRADOS NO
SIP/POA, DEVEM POSSUIR 1 (UMA) ZONA SUJA, 1 (UMA) ZONA LIMPA E ANEXOS. 47
‘

3.1. ZONA SUJA é composta de:
a) Setor de Recepgao, constituido no minimo de:
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| - plataforma ampla, situada a 0,80 (oitenta centimetros) do solo, de modo a facilitar a descarga do
leite;

Il - prolongamento da cobertura suficiente para proteger a operagéo de descarga;

Il - equipamentos e utensilios em quantidade e capacidade adequadas a recepgéo higiénica do leite;
IV - area de lavagem de latdes, anexa a plataforma, n&o interferente na higiene do leite;

V - sistema manual ou automatico de desinfecgéo de latdes;

VI - local apropriado ao deposito de latdes limpos;

VIl - dispositivos e equipamentos necessarios ao recebimento do leite e a higienizagdo das
mangueiras e tanques dos veiculos transportadores, caso coletado a granel na area de recepgao.

b) Setor de Higienizagdo de Caixas, constituido por uma sala anexa e independente do bloco
industrial, dimensionada segundo a capacidade maxima de 70 (setenta) caixas por metro quadrado
em 1,0 m (um metro) de altura de empilhamento, devendo:

| - manter comunicagéo com o interior do estabelecimento através de oculo;

Il - estar provida de equipamentos necessarios e suficientes a sua finalidade.

3.2. A ZONA LIMPA & composta pelos setores industriais do estabelecimento, segundo as atividades
a serem desenvolvidas.

3.3. ANEXOS podem ser fundamentais ou opcionais.

a) Sao anexos fundamentais ao funcionamento do laticinio: o laboratério, o setor de lavagem e
guarda de formas e utensilios, os sanitarios, os vestiarios e a dependéncia para higienizar tanques de
coleta a granel e seus acessorios.

b) Sao anexos opcionais ao funcionamento do laticinio: o escritorio, o refeitério, a oficina e o
lavadouro de veiculos.

3.4. A AREA INDUSTRIAL de um laticinio, conforme sua atividade, pode ser composta de:
| — Setor de beneficiamento e envase de leite;

Il — Setor de fabricagéo de queijos;

Il — Setor de fabricagdo de iogurte e bebidas lacteas;
IV — Setor de fabricagéo de manteiga,

V — Setor de fabricacdo de doce de leite ou requeij&o;
VI — Setor de condimentos e aditivos;

VIl — Setor de embalagem e rotulagem;

VIlI- Setor de estocagem e resfriamento;

IX — Setor de expedigado de leite e derivados;

X — Setor de cura de queijos.

3.5. SETORES DE FABRICAGAO de um laticinio devem:

a) estar ordenados em sequéncia adequada a finalidade e de modo que nado haja retorno ou
cruzamento de matérias primas ou de produtos em processamento com produtos acabados;

b) possuir setor de envase apartado dos demais, caso o estabelecimento produza leite in natura e
derivados;

¢) quando autorizados pelo SIP/POA ao fabrico de produtos defumados, possuir defumador que
atenda aos seguintes requisitos:

| - estar situado junto ao estabelecimento industrial e em posig&o que impeca a entrada de fumaga em
outras dependéncias;

Il - permitir o carregamento dos produtos a serem defumados sem necessidade de acesso externo; .
Il - serem municiados de material comburente necessario a produgédo de fumaca pelo lado externo. £~
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3.6. SETOR DE CONDIMENTOS E ADITIVOS deve:

a) estar situado em posigao capaz de atender as diversas etapas de fabricagao;

b) comunicar-se com o interior da industria através de portas e com seu exterior através de oculos;

c) estar dotado de prateleiras ou estrados apropriados a guarda e conservagdo dos produtos nele
armazenados.

3.7. SETOR DE EMBALAGEM E ROTULAGEM adicionalmente deve:
a) estar situado em posigéo capaz de atender as diversas etapas de fabricagao;
b) comunicar-se com o interior da indUstria através de portas e com o exterior através de oculos.

3.8. SETOR DE ESTOCAGEM E RESFRIAMENTO é constituido de camaras frias ou depositos,
segundo as caracteristicas dos produtos fabricados, adicionalmente devendo:

a) estar localizado préximo a area de expedigao;

b) ser dotado de equipamento adequado & geragéo de frio, capaz de manter a temperatura das
camaras entre 1°C (um) e 5°C (cinco graus centigrados);

c) possuir camaras e depositos com pisos providos com estrados e prateleiras, construidos com
materiais apropriados, vedada a utilizagdo de madeira;

d) preferencialmente manter as camaras de salga separadas das camaras de cura e das camaras de
produtos prontos.

e) para a estocagem de leite acondicionado em caixas convencionais, a camara fria deve ser
dimensionada de modo a ser capaz de armazenar 20 (vinte) caixas por metro quadrado em pilhas
com 1,0 m (um metro) de altura.

3.9. SETOR DE CURA de queijos adicionalmente deve possuir camaras apropriadas a finalidade e
dispositivos para o controle da temperatura e da umidade relativa do ar.

3.10. SETOR DE EXPEDIGAO de leite e derivados adicionalmente deve:

a) ser de facil acesso ao ponto de embarque dos produtos;

b) dotado, preferencialmente, de 6culo adequado a finalidade;

¢) dotado de prolongamento em sua cobertura capaz de proteger as operagdes de carga.

3.11. LABORATORIO adicionalmente deve:

a) estar dimensionado de modo a abrigar todos os equipamentos necessarios as analises de rotina;
b) ser acessivel, preferencialmente, pela plataforma de recepgéo e comunicar-se com a dependéncia
de beneficiamento através de 6culo;

c) ser construido com materiais que facilitem sua lavagem e higienizagao.

3.12. ESCRITORIO deve estar localizado préoximo a érea industrial, dela apartado ou contiguo,
desprovido de acesso direto ao interior das instalagdes nas quais o leite e seus derivados sao
processados.

3.13. OUTROS ANEXOS, tais como oficina, refeitorio, residéncia e depositos, devem:
a) estar situados a uma distancia aproximada de 20,0 m (vinte metros) da area

industrial;
b) ser diretamente inacessiveis ao interior da industria.

3.14. CALDEIRA, quando necessaria, deve:
a) estar situada em area externa ao bloco industrial e afastada de qualquer outra dependéncia,
respeitando distancias fixadas pela legislag&o especifica; ‘/ék
b) ser de tamanha adequada ao atendimento da producao do estabelecimento:.
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¢) quando o combustivel for a lenha, o respectivo depdsito deve ficar o mais afastado possivel do
estabelecimento industrial, evitando a presenca de roedores e outros animais nocivos.

3.15. CONTROLDE DE QUALIDADE, ¢ recomendavel que cada estabelecimento mantenha um
sistema de controle de qualidade de suas operagdes e produtos, consistente, entre outros, na
realizacdo de analises de risco e pontos criticos de controle capazes de assegurar a inocuidade dos
alimentos processados, sem dispensa do Responsavel Técnico.
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CENTRO MUNICIPAL DE EDUCACAO INFANTIL IOLANDA STADLER
LOVATO

EDITAL DE CONVOCACAO PARA ALTERACAO DO ESTATUTO DA APMF

A presidente da APMF — Cmei Iolanda Stadler Lovato convoca a diretoria, os
professores, funciondrios e os pais ou responsdveis para assembleia geral

extraordinaria a ser realizada:

Data: 09/08/2018
Local: Centro Municipal de Educagio Infantil Iolanda Stadler Lovato

Horario: 10 hrs.

Ibema, 08 de agosto de 2017.

%)(“U,m v W Y eow
Edinara Rodrigues de Meira
Presidente da APMF
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